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En la revisión de las parcelas referencia se aprecia Repilo en mayor o menor

grado . También está generalizado en la zona . Más en parcelas rodeadas de

maleza o con poca ventilación . Consecuencia de las temperaturas suaves ,

poco viento y últimamente lluvias en forma de tormenta en algunas ocasiones . 

Mientras la flor se mantenga cerrada se puede seguir con la poda si no se ha

terminado y también se pueden hacer aplicaciones de fitosanitarios o cobre de

forma preventiva para el control del Repilo, además de mantener la cubierta

vegetal a baja altura.

El Repilo sigue siendo el principal problema en muchas parcelas. Está

generalizado en la zona consecuencia de las condiciones meteorológicas

adecuadas para su desarrollo. Las últimas lluvias favorecen su proliferación.

También tener la cubierta vegetal sin control le favorece; hay que mantenerla a

baja altura. También se ven parcelas con algodoncillo:

En cultivo convencional se pueden controlar con fitosanitarios antes de que abra

la flor para el control del Repilo. En cultivo ecológico sólo con compuestos

cúpricos.

Recomendaciones generales 
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El algodoncillo en ecológico con jabón potásico o aceite de Neem mojando bien

las zonas afectadas.

El Prays o polilla del olivo ha adelantado su ciclo al igual que en otras zonas por

lo que será conveniente prevenir para evitar el daño. 

En ecológico con Bacillus thuringiensis cuando la flor esté abierta en torno al

20% y aplicando siempre evitando las horas de sol intenso. 

También con la colocación de trampas de feromonas para confusión sexual. 

Se pueden hacer aplicaciones de abono foliar de Boro y Fósforo antes de que

abra la flor.
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Diálogo con la Dirección de
Calidad y Promoción
Alimentaria del Gobierno Vasco

Diálogo con la Diputación Foral
de Álava 

Durante el mes de Abril se ha mantenido un encuentro con la Dirección de

Calidad y Promoción Alimentaria, para facilitar la adaptación del sector a la Ley

de la Cadena Alimentaria. Esta normativa de estatal de obligado cumplimiento

afecta a todos los sectores, incluido el nuestro, lo que requiere de la adaptación

de ciertos procesos formales. 

El próximo mes de mayo está previsto un diálogo con la Diputación Foral de

Álava para analizar las posibilidades de impulsar la recuperación de olivares

abandonados en Rioja Alavesa. En concreto, se dialogará sobre el registro de

olivares y la posibilidad de emitir una nueva orden de ayudas que contribuya a

afrontar los costes iniciales de recuperación de los olivares abandonados. 

Las estimaciones establecen un importante número de hectáreas abandonadas

en la comarca que, de ser recuperados, podrían impulsar las cifras de producción

de oliva. Adicionalmente, la recuperación del olivar abandonado se considera un

factor relevante para reducir la incidencia de plagas como el repilo en el futuro. 



Arranca la colaboración con la
ESHB
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Este pasado mes de abril se ha materializado el convenio entre APRORA y la

Escuela Superior de Hostelería de Bilbao, una alianza estratégica que pone en

valor la calidad de nuestros aceites ante los profesionales de la gastronomía del

mañana.

El acuerdo permite que las marcas de aceite socias de APRORA no solo se

expongan de forma permanente en la institución, sino que se conviertan en un

ingrediente importante en la formación práctica de los alumnos. Tras realizar los

dos primeros envíos iniciales de producto, se realizará algún envío más de

botellas durante las próximas semanas hasta completar la participación de la

totalidad de las marcas asociadas, garantizando un beneficio equitativo para

todas nuestras marcas de aceite que sean socias de APRORA.

El próximo 14 de mayo APRORA participará en el encuentro anual de las

empresas y entidades más relevantes de Euskadi del sector Agroalimentario,

Cluster Eguna 2026. El Basque Food Cluster reúne a más de 160 empresas de

la cadena de valor de la alimentación. Este año en FICOBA, Irún, Gipuzkoa,

APRORA estará presente para dar a conocer que, en Euskadi, también se

produce aceite y dar visibilidad a nuestras marcas socias. 

Basque Food Cluster

https://basquefoodcluster.com/evento/?id=1853
https://basquefoodcluster.com/


Los pasados 16 y 17 de abril, APRORA asistió al XVI Foro de Enoturismo de Rioja

Alavesa, celebrado en Bodegas Marqués de Riscal, en Elciego. Bajo el lema

“Del dicho al hecho… y cómo conseguir mejorar el trecho”, el encuentro volvió

a reunir a profesionales y proyectos vinculados al turismo, la gastronomía y el

producto local, con el objetivo de compartir experiencias y reflexionar sobre

cómo seguir construyendo propuestas con más valor, más identidad y mayor

conexión con el territorio.

A lo largo de las diferentes sesiones, el foro puso el foco en una idea muy clara:

hoy no basta con ofrecer un buen producto, también es necesario saber

transformarlo en una experiencia atractiva, coherente y memorable para quien

nos visita. Se habló de sostenibilidad, de comunicación, de diferenciación y de

cómo los proyectos que mejor funcionan son aquellos que saben unir paisaje,

relato, producto y hospitalidad en una propuesta con personalidad propia.

Para APRORA, uno de los momentos más interesantes fue la charla y cata

centrada en el oleoturismo, donde se mostró cómo el aceite de oliva puede

presentarse al visitante no solo como un alimento de calidad, sino también como

cultura, historia, paisaje y experiencia sensorial. Esta visión resulta especialmente

inspiradora para Rioja Alavesa, donde el olivo y el aceite forman parte de la

identidad del territorio y cuentan con un enorme potencial para seguir ganando

protagonismo dentro de la oferta turística comarcal.
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XVI Foro de Enoturismo de
Rioja Alavesa

https://www.enoconocimiento.com/producto/xvi-foro-de-enoturismo-de-rioja-alavesa/
https://www.enoconocimiento.com/producto/xvi-foro-de-enoturismo-de-rioja-alavesa/


Presentación de la Ruta del
Aceite de Rioja Alavesa
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El foro dejó además una reflexión importante: las experiencias con más

recorrido son aquellas que no se limitan a repetir fórmulas, sino que

construyen una propuesta auténtica, ligada a lo que hace único a cada lugar.

En este sentido, el oleoturismo no tiene por qué imitar al enoturismo, sino

encontrar su propio lenguaje, poniendo en valor el paisaje del olivar, los

trujales, la tradición agrícola, la cata de AOVE y la relación del aceite con la

gastronomía y la vida del territorio.

También quedó patente que Rioja Alavesa cuenta ya con una base real sobre la

que seguir avanzando: paisaje, cultura oleícola, proyectos visitables y un

producto con identidad propia. Todo ello abre una oportunidad interesante para

seguir trabajando en propuestas que acerquen al visitante a la cultura del aceite

desde una perspectiva cercana, cuidada y bien conectada con el resto de los

recursos de la comarca.

Conclusiones para APRORA
La asistencia a este foro refuerza una idea clara: el oleoturismo puede ser una

vía muy valiosa para seguir dando visibilidad a los aceites de Rioja Alavesa y a

la cultura del olivo. El reto no está en copiar modelos ya existentes, sino en

construir experiencias propias, fieles a nuestra identidad y capaces de transmitir

la singularidad de nuestro territorio. Para APRORA, este encuentro ha servido

para confirmar que existe un camino real para seguir poniendo en valor el

AOVE no solo como producto, sino también como parte de una experiencia

cultural, gastronómica y paisajística con mucho futuro.

El pasado 21 de abril, la sede de la Cuadrilla de Rioja Alavesa, en Laguardia,

acogió la presentación del Proyecto de Oleoturismo Rioja Alavesa, una iniciativa

que supone un nuevo paso en la puesta en valor del aceite de oliva de la

comarca como recurso turístico, cultural y gastronómico.
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El proyecto se enmarca en el PSTD Rioja Alavesa: Enoturismo y gastronomía

sostenible, impulsores del desarrollo de la comarca, financiado con fondos

Next Generation EU dentro del Plan de Recuperación, Transformación y

Resiliencia, y gestionado por la propia Cuadrilla de Rioja Alavesa. En la

documentación oficial del PSTD, esta actuación figura como el punto 18 del eje

4, Competitividad.

Durante la sesión se expuso el trabajo desarrollado para estructurar una futura

Ruta del Aceite de Rioja Alavesa, concebida como una herramienta de

colaboración público-privada y como un club de producto turístico capaz de

reforzar la identidad del territorio, generar valor de marca y abrir nuevas

oportunidades para empresas, entidades e instituciones vinculadas al aceite, la

gastronomía y el paisaje. La propuesta se alinea, además, con varios de los

objetivos específicos del PSTD, entre ellos la diversificación y

desestacionalización de la actividad turística, el impulso de la gastronomía local

y de cercanía y la mejora de la competitividad del destino.

https://arabakoerrioxa.eus/es/fondos-next-generation/pstd-rioja-alavesa
https://arabakoerrioxa.eus/es/fondos-next-generation/pstd-rioja-alavesa
https://arabakoerrioxa.eus/es/fondos-next-generation/pstd-rioja-alavesa


La presentación permitió conocer las diferentes fases planteadas para el

desarrollo del proyecto, desde el diagnóstico inicial y el análisis de recursos

hasta la definición del plan estratégico y el futuro plan de adhesiones. Entre los

contenidos expuestos destacaron la creación de una base de datos de

recursos y agentes, el diseño del mapa oleoturístico, la elaboración del relato

gastronómico, el modelo de gestión y los procesos de auditoría y certificación

para las entidades participantes. Todo ello busca sentar unas bases sólidas

para configurar una oferta oleoturística estructurada, sostenible y con visión

de futuro.

El proyecto plantea, además, una lectura comarcal del oleoturismo, conectando

municipios, recursos y experiencias en torno al aceite de oliva como elemento

tractor. La intención es avanzar hacia un producto turístico diferenciado que

contribuya al posicionamiento de Rioja Alavesa en el segmento oleoturístico,

ponga en valor sus recursos paisajísticos y culturales y favorezca una mayor

competitividad para el conjunto del destino.

Para APRORA, que ha colaborado en todo momento para que esta iniciativa

pudiera salir adelante, esta presentación supone una noticia de gran interés para

el sector, ya que confirma que el aceite de Rioja Alavesa sigue ganando espacio

dentro de las estrategias de desarrollo comarcal. La puesta en marcha de este

proyecto representa una oportunidad para seguir visibilizando el trabajo de

productores, trujales y agentes locales, y para reforzar el vínculo entre

producto, territorio y experiencia turística en una comarca que quiere seguir

creciendo desde la sostenibilidad y la autenticidad.
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Rioja Alavesa despide con profundo pesar a Juan Manuel Lavín Santamaría, una

figura clave en la evolución turística, gastronómica y cultural de la comarca.

Empresario, divulgador y gran defensor del territorio, Juanma Lavín supo entender

antes que muchos que Rioja Alavesa no era solo un lugar de producción, sino

también un paisaje vivo, una cultura compartida y una experiencia que debía ser

contada, sentida y transmitida.

Vinculado a proyectos tan reconocidos como Villa Lucía, en Laguardia, y a la

consolidación de la Ruta del Vino de Rioja Alavesa, su trayectoria contribuyó de

forma decisiva a posicionar la comarca como un destino de referencia, uniendo

vino, gastronomía, patrimonio, paisaje y hospitalidad con una visión innovadora y

profundamente arraigada a la tierra.

Desde APRORA queremos destacar también su cercanía hacia la cultura del

aceite de oliva de Rioja Alavesa, un producto que forma parte de la identidad

gastronómica de la comarca y que Juanma Lavín siempre supo valorar dentro de

esa mirada amplia al territorio, al producto local y a las personas que lo hacen

posible.

Su legado nos recuerda la importancia de

seguir trabajando por una Rioja Alavesa

capaz de emocionar desde sus vinos, sus

aceites, su paisaje, su historia y su forma

de entender la gastronomía como

expresión de una cultura propia.

Desde APRORA trasladamos nuestro más

sentido pésame a su familia, amigos y a

todo el equipo que compartió con él

tantos años de trabajo, compromiso e

ilusión. Su huella permanecerá viva en la

comarca y en todas aquellas personas

que siguen creyendo en el valor de

nuestro territorio.

Juanma Lavín, una huella
imborrable
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APRORA está presente en Redes Sociales. Animamos a los socios y a todos los

interesados a seguir nuestros perfiles y a compartir nuestro contenido para dar

más visibilidad y  alcance a los temas relacionados con el sector.

Instagram

Linkedin

Facebook

Así como a visitar nuestra página web www.aprora.eus donde podéis consultar

todos los boletines publicados.

Comunicación
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https://www.instagram.com/aprora_riojaalavesa/
https://www.linkedin.com/company/aprora-asociaci%C3%B3n-para-la-promoci%C3%B3n-del-olivo-y-aceite-de-rioja-alavesa/?viewAsMember=true
https://www.facebook.com/olivos.y.aceite.riojaalavesa/
https://aprora.eus/
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