
BOLETÍN INFORMATIVO Nº52 JUNIO 2026

COLABORAN:



PRORA PARTICIPA EN CLUSTER
EGUNA 2026 PARA REFORZAR LA
PRESENCIA DEL AOVE EN EL SECTOR
ALIMENTARIO VASCO

REUNIÓN CON LA DIPUTADA DE
AGRICULTURA DE LA DFA

PARTICIPACIÓN EN EL EVENTO DE
PREMIOS ALIMENTOS DE ESPAÑA

ANTEPROYECTO DE LEY DE POLÍTICA
AGRARIA Y ALIMENTARIA

5

8

9

ASAMBLEA GENERAL DE SOCIOS
APRORA

“TRILOGÍAS MARIDADAS”: ACEITE,
VINO Y PATRIMONIO EN MOREDA 

COMUNICACIÓN Y REDES SOCIALES

11

13

ÍNDICE

RECOMENDACIONES GENERALES
3 10

2



Para plantaciones recientes:
Aportar riego una vez por semana en función del suelo y necesidad ; en suelos

profundos pueden necesitar dos riegos semanales y en suelos arcillosos un

riego semanal o cada diez días puede ser suficiente . 

Mantener la planta erguida y siempre atada al tutor para que nó pierda la

verticalidad . 

Eliminar malas hierbas alrededor que le hagan competencia . 

Para olivos jóvenes y sin producción:

Hacer atados al tutor a medida que

el olivo crece para que su desarrollo

sea adecuado hasta conseguir un

tronco bien formado desde el suelo

hasta la cruz .

Quitar ramitas desde la base hasta

la cruz para limpiar el tronco. 

Aquí se aprecian las ramitas a

eliminar . 

En olivos jóvenes son frecuentes desde junio hasta septiembre los ataques de

Glyphodes o polilla del jazmín ; si bien es una plaga secundaria del olivo el daño,

el daño en plantas jóvenes puede ser importante ya que ataca los brotes tiernos

y evita el crecimiento . 

Para controlar los ataques de esta plaga en sistema convencional es fácil con

insecticida autorizado aunque hay que hacerlo con la frecuencia necesaria . 

En ecológico el control es complicado; trampas atrayentes y Bacillus

Thuringiensis pueden servir; Bacillus aplicarlo siempre evitando las horas de

insolación ya que se desactiva y su efecto es nulo.

Recomendaciones generales 
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Para olivos en producción :
En general se aprecia un buen cuajado de la flor . 

La aceituna cuajada comienza a engordar y con ello el endurecimiento del hueso .

Las lluvias recientes son favorables para éste proceso . 

El Prays o Polilla del olivo comienza la generación carpófaga en la que picará la

aceituna para poner huevos que se convertirá en larva y en septiembre provoca la

caída de la aceituna . 

En cultivo convencional se puede tratar ahora con insecticida autorizado . 

En ecológico con Bacillus Thuringiensis y trampeo masivo con feromonas .

Bacillus aplicarlo al atardecer o amanecer evitando las horas de sol ya que se

desactiva con la luz . Mantener la cubierta vegetal controlada y a baja altura . 

Esta cubierta está en mal estado .
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El pasado 14 de mayo, APRORA asistió a Cluster Eguna 2026, el encuentro anual

organizado por BASQUE FOOD CLUSTER en FICOBA, Irún, una cita de referencia

para el sector alimentario vasco que este año centró su programa en el impacto

de los nuevos hábitos de consumo en el retail y el canal horeca. La jornada

reunió a más de 500 profesionales del ecosistema alimentario vasco y sirvió

como espacio de reflexión, conexión y colaboración en torno a los retos que

afronta la cadena de valor alimentaria.

Bajo el título “Retail y horeca ante los nuevos modelos de consumo”, la edición

de 2026 puso el foco en una realidad cada vez más evidente: las formas de

comprar, consumir y relacionarse con los alimentos están cambiando. Las

fronteras entre el consumo dentro y fuera del hogar son cada vez más difusas, y

factores como la conveniencia, la accesibilidad, la calidad, la experiencia y la

identidad del producto adquieren un papel decisivo en las decisiones del

consumidor actual.

La jornada fue inaugurada por Amaia Barredo, consejera de Alimentación,

Desarrollo Rural, Agricultura y Pesca del Gobierno Vasco, quien destacó el

papel estratégico del sector alimentario vasco y la necesidad de reforzar su

capacidad de adaptación en un contexto de cambio acelerado. A lo largo del

encuentro se abordaron tendencias vinculadas al gran consumo, la evolución del

retail, la redefinición del foodservice y la aparición de nuevos momentos de

consumo que combinan rapidez, proximidad y propuestas de valor.
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Entre las intervenciones principales, César Valencoso, socio director de Vectis

Advisors, analizó los cambios que están configurando el futuro del gran

consumo, con especial atención al auge de la conveniencia, los formatos

prácticos y las soluciones que simplifican la vida cotidiana. Por su parte, Edurne

Uranga, vicepresidenta de Foodservice Europa en CIRCANA, profundizó en la

transformación del consumo fuera del hogar, un ámbito que ya no se limita a la

restauración tradicional, sino que se expande hacia supermercados, panaderías,

espacios de conveniencia y nuevos formatos orientados al consumo inmediato.

Para APRORA, la asistencia a este tipo de encuentros supone una oportunidad

para seguir observando de cerca las tendencias que afectan al conjunto del

sector alimentario y reflexionar sobre cómo pueden trasladarse también al

ámbito del aceite de oliva virgen extra. El AOVE no es solo un producto

gastronómico: es cultura, paisaje, salud, territorio y una forma de entender la

alimentación desde la calidad, la cercanía y el origen.

En este contexto, APRORA estuvo también presente en el espacio expositivo

de Cluster Eguna 2026, dando protagonismo este año a tres aceites de oliva

virgen extra de la nueva cosecha: Erroiz, Hamalau y Artepe. La zona expositiva

reunió a 71 empresas socias del Cluster y se consolidó como un punto de

encuentro para la degustación de productos, el intercambio de conocimiento y el

networking profesional.
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La presencia de estos AOVEs permitió mostrar la diversidad y el potencial de

los aceites elaborados en Euskadi, así como el trabajo de pequeños

productores comprometidos con la calidad, el territorio y la puesta en valor del

olivar. Erroiz, situado en Lanciego/Lantziego, trabaja con la variedad Arróniz y

defiende una elaboración cuidada, con extracción en frío y respeto por la cultura

oleícola del entorno. Hamalau, elaborado también a partir de la variedad

autóctona Arróniz, destaca por su extracción en frío y por un perfil sensorial

vinculado a la oliva verde, con matices amargos y picantes equilibrados. Artepe,

por su parte, representa otra expresión del aceite de oliva virgen extra producido

en Euskadi, con una propuesta ecológica que amplía la mirada sobre el valor del

olivar vasco.

La participación de APRORA en Cluster Eguna refuerza una línea de trabajo

fundamental para la asociación: acercar el aceite de oliva virgen extra al conjunto

del sector alimentario, generar alianzas y seguir posicionando la cultura del

olivo dentro de los espacios donde se habla del futuro de la alimentación. En

un momento en el que el consumidor busca productos auténticos, saludables,

sostenibles y con una historia detrás, los aceites de oliva virgen extra vinculados

al territorio tienen una oportunidad clara para ganar visibilidad.

Además, el enfoque de esta edición conecta directamente con algunos de los

grandes retos del sector oleícola: comunicar mejor el valor diferencial del AOVE,

facilitar su presencia en nuevos canales de consumo, reforzar su papel en la

gastronomía y acercarlo tanto al consumidor final como a profesionales del retail,

la hostelería y la restauración.
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Reunión con la Diputada de
Agricultura de la DFA
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Cluster Eguna 2026 volvió a demostrar la importancia de crear espacios de

encuentro entre empresas, productores, instituciones y agentes de la cadena

alimentaria. Para APRORA, formar parte de este ecosistema supone seguir

avanzando en la promoción del aceite de oliva virgen extra, del olivar y de una

cultura alimentaria ligada a la calidad, el paisaje y la identidad del territorio.

El pasado 21 de mayo de 2026, representantes de la asociación APRORA se

reunieron en la Casa del Vino con Noemí Aguirre (Diputada de Agricultura) y Jaime

Ibáñez (Responsable del Servicio de Viticultura y Enología) de la Diputación Foral

de Álava.

La reunión se centró en tres ejes principales:
Recuperación del olivar abandonado: Hubo sintonía entre ambas partes sobre la

importancia de reactivar estas fincas, no solo para incrementar la producción

local, sino como medida esencial para reducir la proliferación de plagas en la

zona.

Asesoramiento técnico: APRORA volvió a poner sobre la mesa la necesidad de

que la Casa del Vino disponga de un técnico especializado de apoyo al sector,

un punto complejo debido a las limitaciones de la administración para ampliar sus

plantillas.

Control de residuos (Prosulfocarb): Se debatió la aparición de trazas de

prosulfocarb (herbicida del cereal) en los análisis de los aceites. Se expuso el

modelo de Navarra, que limita su uso hasta el 15 de diciembre para proteger el

olivar, y la Diputación se comprometió a estudiar la viabilidad de aplicar medidas

similares en Álava.
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El pasado 21 de mayo, representantes de nuestra Asociación fuimos invitados

por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentación a participar en una cata

de los aceites galardonados con los Premios Alimentos de España 2025,

celebrada en Vitoria-Gasteiz. Esta iniciativa tenía como objetivo dar a conocer y

promocionar los aceites premiados en la presente edición.

La jornada resultó especialmente enriquecedora. Además de tener la

oportunidad de degustar aceites de extraordinaria calidad, pudimos intercambiar

opiniones, contrastar experiencias y debatir sobre las características

diferenciales de nuestros propios aceites. Este diálogo permitió dar a conocer

al Panel de Cata del Ministerio aspectos singulares de nuestro aceite que, en

muchas ocasiones, son poco conocidos fuera de nuestro entorno.

El encuentro fue muy fructífero y supuso un primer paso para establecer una

relación de colaboración que esperamos continúe en el futuro, contribuyendo a

una mayor difusión y reconocimiento de nuestro aceite.

El Gobierno Vasco está actualmente tramitando el Anteproyecto de Ley de

Política Agraria y Alimentaria.

Con el fin de que las entidades, organizaciones o asociaciones representativas

puedan examinar el expediente y presentar las alegaciones que consideren

oportunas, se ha abierto un periodo de audiencia.

Vista la importancia del tema para el sector del olivo y el aceite, os enviamos

adjuntos todos los documentos al respecto. Desde APRORA recogeremos

vuestras sugerencias o comentarios a la nueva propuesta de Ley.  

Recopilaremos todos los comentarios recibidos, las agruparemos y remitiremos

al Gobierno Vasco de manera conjunta.

Participación en el evento de
Premios Alimentos de España

Anteproyecto de Ley de Política
Agraria y Alimentaria



La Asamblea General de APRORA, convocada el pasado día 22 de Junio en la

sede de la Cuadrilla de Laguardia, se celebró con una asistencia superior a la

habitual. 

Al inicio de la sesión se procedió a la revisión y aprobación del cierre

económico correspondiente al ejercicio de 2025. En el plano financiero, se

destacó como un interesante paso adelante el haber logrado eliminar de los

balances el patrimonio neto negativo de la asociación. Este avance económico

no solo consolida la estabilidad de la organización, sino que además abre la

puerta a poder contar en el futuro con una línea de crédito que otorgue liquidez

durante todos los meses del año, permitiendo así ejecutar las actividades y

proyectos con una mayor fluidez.

También se presentó la memoria de ejecución de actividades de 2025 así

como del primer semestre del 2026, reportando un alto grado de cumplimiento

de las labores previstas en dichos planes de trabajo. 

Acto seguido, se presentó el Plan de Acción para 2026, enfocado en dar

continuidad a las líneas estratégicas destinadas a consolidar el sector del

olivar en Rioja Alavesa. Se informó que el desarrollo de la primera Estrategia

Comercial para el sector del olivo y el aceite de Euskadi está muy avanzado;

actualmente solo queda pendiente que la consultora contratada finalice el

último bloque enfocado en las acciones comerciales para poder compartir el

documento definitivo con todos los socios. Asimismo, se repasaron de forma

breve otros asuntos ordinarios del plan de trabajo, como la evolución de los

servicios de asistencia técnica, la creación de una oferta formativa anual

recurrente para nuestro sector en colaboración con HAZI y el estado de

situación del distintivo común, sobre el cual se acordó tomar un tiempo de

reflexión para seguir madurando el tema.
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Finalmente, el encuentro sirvió de marco para acordar un relevo clave en la

presidencia de la Asociación: Por motivos personales, Estíbaliz Iñurrieta López, a

quién se le agradeció y reconoció el esfuerzo realizado, dejó el cargo de

presidencia para pasar a ser vocal de la Junta Directiva. En su lugar, Mónica

López Dávalos, quien hasta el momento venía desempeñando las funciones de

vocal, fue elegida de manera oficial como la nueva Presidenta de APRORA para

liderar esta próxima etapa de la entidad.

“Trilogías Maridadas”: aceite,
vino y patrimonio en Moreda 
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Moreda de Álava acogió el sábado 30 de mayo la jornada enogastronómica

“Trilogías Maridadas”, una iniciativa organizada por la Cuadrilla de Rioja Alavesa

dentro de las nuevas experiencias impulsadas para poner en valor el paisaje, la

cultura y la gastronomía del territorio. La propuesta planteó un recorrido por tres

espacios singulares del municipio el trujal, la iglesia y la ermita, combinando

historia, producto local y vinos de la comarca.
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Uno de los maridajes tuvo lugar en el Trujal Cooperativo La Equidad, donde el

aceite de oliva virgen extra de Rioja Alavesa fue protagonista a través de una

degustación de tosta con AOVE, acompañada de una copa de vino de Bodegas

Fernández de Piérola. Una propuesta sencilla y muy representativa de la

identidad gastronómica de la comarca, que permitió acercar al público el valor

del olivo y de nuestros aceites como parte esencial del paisaje y la cultura local.

La jornada contó con una gran afluencia de público y tuvo como acto principal la

inauguración de la recientemente reconstruida Ermita de Santa Eufemia, un

enclave histórico recuperado gracias a un proyecto ejecutado por la Cuadrilla de

Rioja Alavesa con fondos europeos Next Generation. Este espacio, ligado a la

memoria de Moreda y a su entorno natural, inicia ahora una nueva etapa como

lugar de encuentro, paisaje y patrimonio compartido.

Desde APRORA valoramos muy positivamente este tipo de iniciativas, que

contribuyen a reforzar la conexión entre producto local, turismo, patrimonio y

territorio. La presencia del aceite de oliva virgen extra en una jornada de estas

características supone una magnífica oportunidad para seguir dando visibilidad al

trabajo de los olivicultores, trujales y marcas de Rioja Alavesa.



Aceite, vino, patrimonio y paisaje se dieron la mano en una jornada que volvió a

demostrar el potencial de Rioja Alavesa para generar experiencias con identidad

propia.

Comunicación
APRORA está presente en Redes Sociales. Animamos a los socios y a todos los 

interesados a seguir nuestros perfiles y a compartir nuestro contenido para dar 

más visibilidad y  alcance a los temas relacionados con el sector.

Instagram

Linkedin

Facebook

Así como a visitar nuestra página web www.aprora.eus donde podéis consultar 

todos los boletines publicados.
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https://www.instagram.com/aprora_riojaalavesa/
https://www.linkedin.com/company/aprora-asociaci%C3%B3n-para-la-promoci%C3%B3n-del-olivo-y-aceite-de-rioja-alavesa/?viewAsMember=true
https://www.facebook.com/olivos.y.aceite.riojaalavesa

